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Hawaii Salz – das Meersalz gewonnen aus Meerwasser des Pazifik. Das Hawaii Salz ist tief in der Kultur verwurzelt und wurde neben der Konservierung von Fleisch 
und Fisch auch für sie rituelle Reinigung von Körper, Geist, Werkzeugen und Gegenständen verwendet. Heute wird das Hawaii Salz vor allem auf der mittleren Insel 
Molokai mit modernsten Methoden gewonnen. Nach der Filterung des Pazifikwassers wird dieses in Verdunstungsbecken geleitet, in denen mit Hilfe der Sonne das 
Wasser verdunstet und das Hawaii Salz vom Boden der Becken geerntet werden kann. 

Hawaii Salz enthält etwa 80 verschiedene Mineralien und Spurenelemente. Diese verleihen dem Salz seinen besonderen Geschmack. Hawaii Salz wird durch die 
Zuganbe verschiedener Stoffe weiterveredelt. Durch Zugabe von roter Tonerde entsteht zum Beispiel das rote Hawaii Alaea Salz mit seinem nussigen Geschmack. Das 
Schwarze Hawaii Salz entsteht durch Zugabe von Aktivkohle und das grüne Grüne Hawaii Salz durch Zugabe eines Bambus Blätter Extraktes. 

   
Weißes Hawaii Salz Rotes Hawaii Aleae Salz Palm Island Rotes Salz 
   

   
Schwarzes Hawaii Salz Grünes Hawaii Bambus Salz Pazifiksalz 
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